"MANGER AUTREMENT"
"MANGER AUTREMENT" Taboulé

Sauce bolognaise au beeuf bio et lentilles Croque fromage
locales bio
Courgettes BIO fagon carbonara (lardons)*
Purée au lait
Petit suisse nature BIO et sucre

Camembert BIO a la coupe**

Fruit de saison BIO** LOCAL (pomme)
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VENDREDI

15 mai Produit Produit
local de saison
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° o L e producteur cultivant ses fruits et Iiéegumes en
° Encornets a I'armoricaine o territoire Salonais?
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o Portion de Saint Paulin BIO o

° i Fruits, I,elffu_mes, produits laitiers subventionnés par

o Purée pomme/banane BIO : aide de I'Union Européenne a destination des écoles.
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Conformé t a la régl ion en vigueur (décret 2015-447) nous vous informons que chaque
plat proposé au menu est susceptible de contenir un ou plusieurs des 14 allergénes majeurs.




