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MENU - SENIORS

Les menus élaborés par la Cuisine Centrale sont susceptibles d étre modifiés suivant les aléas.

Salade de tomates du pays, huile d'olive Pissaladiere
Sauté de poulet (nouvelle agriculture) a la omel 810 erbes fai .
provencale melette aux herbes faite maison

Riz BIO de Camargue IGP Ratatouille aux courgettes bio

Yaourt fermier BIO LOCAL brassé a la vanille
Fromage Bournette BIO LOCAL**

Navettes
Tarte tropézienne

MERCREDI
6 mai

Artichauts, féta, huile d'olive BOURRIDE

Soupe de poisson et filet de colin (péche

Taureau BIO LOCAL a I'avignonnaise
responsable)

Pates papillon BIO Pommes de terre, sauce fagon aioli

Saint Marcellin IGP BIO LOCAL**

Fromage blanc BIO nature et sucre
Fraises du pays (et sucre)

Banane BIO EQUITABLE
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VENDREDI SAMEDI
8 mai 9 mai

Jambon cru, beurre

Feuilleté au saumon

Haricots verts persillade

Fromage a tartiner ail et fines herbes
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Creme aux ceufs °
®

Produit Produit abel
local de saison HVE Fiage 6P AOP

Saviez vous que la Bournette est une Tomme au lait du vercors?
Le lait est issu de troupeaux des paturages du Vercors ou ce fromage est fabriqué .
Il a été plébiscité recemment par le conseil municipal junior !
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