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MERCREDI - CENTRES DE LOISIRS
1 avril

Cceur de laitue, mozzarella, vinaigrette
balsamique IGP maison

Porc* au caramel

Carottes BIO

Pain a la FARINE BIO

Beignet aux pommes
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3 avril Produit  Produit
local  de saison

BOURRIDE

Saviez vous que la bourride est une soupe de poisson
provencale a base de poissons blancs dans un
bouillon parfumé, liée a la fameuse aioli, pour lui
donner son onctuosité caractéristique. Un plat
emblématique du littoral méditerranéen!

Soupe de poisson et filet de colin
(péche responsable)

Pommes de terre et sauce fagon aioli

Saint Marcellin BIO LOCAL IGP**

“Fruits, Iez’fumes, produits laitiers subventionnés par
laide de I'Union Européenne a destination des écoles.
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Banane BIO équitable**
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Conformément a la réglementation en vigueur (décret 2015-447) nous vous informons que chaque
plat proposé au menu est susceptible de contenir un ou plusieurs des 14 allergénes majeurs.



