LUNDI MARDI
16 février 17 février

AN CHINOIS
MENU MONTAGNE Nem aux légumes
Dinde
(nouvelle agriculture)
Saucisse grillée et sa tombée d' oignons au caramel

Riz BIO IGP fagon asiatique

Purée au lait N .
Creme vanille

R a la coco BIO équitable
Fromage des cimes
Fruit de saison

(Clémentine)

Coupe de fromage blanc a la confiture de
myrtilles
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MERCREDI JEUDI
18 février 19 février

a la coupe**

Fruit de saison BIO

Tarte tropézienne
(pomme)
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VENDREDI

20 février Produit  Produit
local  de saison

HE  Labe 16 AOP
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Soupe de vermicelles * . P . .
: P ° Profitez de cette semaine a thémes qui enchaine
® 0 la montagne, le nouvel an Chinois (dit Féte du
® Galette marsuerite 0 Printemps qui marque le début de la nouvelle
® g 0 année lunaire), et les saveurs Provencales
° o authentiques avec son Aioli !
o Petits pois BIO a la creme :
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° Yaourt aux fruits mixés BIO i “Fruits, Ie:fumes, produits laitiers subventionnés par
. o "aide de I'Union Européenne é destination des écoles.
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Ci S t a la régl ion en vigueur (décret 2015-447) nous vous informons que chaque
plat proposé au menu est susceptible de contenir un ou plusieurs des 14 allergénes majeurs.




