LUNDI MARDI
21 juillet 22 juillet

"MANGER AUTREMENT" Melon de Salon de Provence

Bolognaise BIO (boeuf BIO / lentilles BIO Escalope viennoise
LOCALES)

Spaghetti semi complétes BIO Petits pois carottes

Portion de Gouda BIO Petit suisse nature BIO

Fruit de saison (nectarine locale)
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23 juillet 24 juillet
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VENDREDI

25 juillet Produit  Produit Label
R % local de saison HVE rouge 6P AP
© Tomate ancienne LOCALE, sauce ricotta faite “ . .
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. Emincé de colin au curry (péche responsable) . R . .
o Péche et nectarine sont issues d'un producteur de Grans
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Ci S t a la régl ion en vigueur (décret 2015-447) nous vous informons que chaque
plat proposé au menu est susceptible de contenir un ou plusieurs des 14 allergénes majeurs.




