MENU
CENTRES DE LOISIRS

Les menus élaborés par la Cuisine Centrale sont susceptibles d’étre modifiés suivant les aléas.

LUNDI MARDI
21 juillet p A

"MANGER AUTREMENT" Melon de Salon de Provence

Bolognaise BIO (boeuf BIO / lentilles BIO

E I q a
LOCALES) scalope viennoise

Spaghetti semi compléetes BIO Petits pois carottes

Portion de Gouda BIO Creme dessert BIO au chocolat

Fruit de saison (nectarine locale)
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FRSTHIITTILA VILL

Conformément a la réglementation en vigueur (décret 2015-447) nous vous informons que chaque
plat proposé au menu est susceptible de contenir un ou plusieurs des 14 allergénes majeurs.



