MENU
CENTRES DE LOISIRS

Les menus élaborés par la Cuisine Centrale sont susceptibles d’étre modifiés suivant les aléas.
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Les nouveautés de cette semaine:
Gratin de poisson
Croque cheddar maison

Pasteque bio locale
Purée de pommes de terre au lait

Camembert BIO a la coupe

“Fruits, Ie;};umes, produits laitiers subventionnés par
aide de I'Union Européenne a destination des écoles.
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Conformément a la réglementation en vigueur (décret 2015-447) nous vous informons que chaque
plat proposé au menu est susceptible de contenir un ou plusieurs des 14 allergénes majeurs.
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