LUNDI MARDI
30 juin 1 juillet

Sauté de poulet tex mex Filet de poisson pané (péche responsable)

Pommes dauphines Petits pois et jeunes carottes

Portion de Saint Paulin BIO Yaourt BIO nature et sucre

Fruit de saison local (nectarine)

Purée de pomme/banane BIO sans sucre

MERCREDI JEUDI
2 juillet 3 juillet

"MANGER AUTREMENT"
Cceur de laitue, vinaigrette balsamique IGP
maison

Melon de Salon

R6ti de dinde sauce diable Chili BIO aux légumes secs

Haricots verts, pommes de terre Riz BIO de Camargue IGP

Petit suisse ardmatisé
Fromage blanc nature BIO
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Ci S t a la régl ion en vigueur (décret 2015-447) nous vous informons que chaque
plat proposé au menu est susceptible de contenir un ou plusieurs des 14 allergénes majeurs.




