"MANGER AUTREMENT" Duo de crudités (carottes, céleri)

Croque fromage Veau marengo

Galettes de légumes et pommes de terre

Haricots verts et haricots beurre

Tomme des Pyrénées IGP a la coupe Coupe de fromage blanc au sucre

Fruit de saison BIO LOCAL (pomme Gala)
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Conformé t a la régl ion en vigueur (décret 2015-447) nous vous informons que chaque

plat proposé au menu est susceptible de contenir un ou plusieurs des 14 allergénes majeurs.



