MENU - SENIORS

Les menus élaborés par la Cuisine Centrale sont susceptibles d’étre modifiés suivant les aléas.

LUNDI MARDI
2% avril 29 avril

Salade Iceberg, vinaigrette balsamigue 1GP en
CUP

Sardine, beurre

Gardianne de Taureau BIO LOCAL Omelette BIO faite maison

Ratatouille aux courgettes fraiches

Riz BIO de Camargue 1GP

Fromage blanc BIO nature et sucre Saint Marcellin 1GP BIO LOCAL
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Lamelles de pommes BIO LOCALES
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R Fraises LOCALES

MERCREDI
30 avril

Piperade
Daube de mouton BIO a l'avignonnaise

Purée marseillaise

Biichette de chévre BIO a la coupe

Tropézienne

VENDREDI
2 mal

Pissaladiére Artichauts féta huile d'olive

Emincé de colin sauce provengale (péche
responsable)

Feuilleté au chévre

Fusilis BIO Aubergines grillées sauce tomate

Yaourt fermier LOCAL a la péche Fromage a tartiner ail et fines herbes

Cake aux fruits Créme aux oeufs
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Produit Produit abel
local de saisen HVE e 1GP AOP

SEMAINE PROVENCALE

% Un

ECOCERT SAI'ON Plus Conformément a la réglementation en vigueur (décret 2015-447) nous vous informons que chaque plat proposé

ydrdeds DE PROVENCE H . : ¥ & X
PO IR VILLE BiO au menu est susceptible de contenir un ou plusieurs des 14 allergénes majeurs.



	séniors V2

