ECOLES MATERNELLES ET ELEMENTAIRES

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant les possibilites du marché ou des aleas de lfraison

Conformément a la réglementation en vigueur (décrel 2015447 ) nous vous informons
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[ N\utrition
Santé

5 MENU

ECOCE R%

EN CUISINE

LUNDI
17 mars 2025

Radis et thon au fromage frais

Sauteé de poulet BIO (Val de Loire)
sauce tomate basilic

@; | Macaroni semi complétes BIO

|[Mousse au chocolat au lait BIO

JEUDI
20 mars 2025

"MANGER AUTREMENT" '
Salade piémontaise a la volaille faite maison

Croustillant fromager
Ratatouille aux courgettes bio

Mini crépes et confiture

que chaque plal proposé au menu est susceplible de conlenir un ou plusieurs des 14 allergénes majeurs

~

MARDI
18 mars 2025

-~

=

RoOti de porc* au jus

~
b

Lentilles BIO locales cuisinées

Saint Marcellin BIO IGP local a la coupe. |

\

FAIRTRADE

Banane BIO équitable

Pain de Salon de Provence

*substitution & la viande de porc : réti de dinde au jus

VENDREDI
21 mars 2025

73

#
Gratin de poisson (péche responsable)

o

Riz PIO de Camargue IGP
€A

Yaourt BIO au citron

m Pain de Salon de Provence /
13 #%eo

produit local

produit de saison manger autrement"
RESTAURATION COLLECTIVE -
CUISINE CENTRALE, ZI de la Gandonne,
780 av. Ventadouiro, 13300 SALON de PROVENCE
Tél : 04.90.53.23.04.- Fax : 04.90.53.48.04.

@ Pain de Salon de Provence /

Bon appetit !
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