ECOLES MATERNELLES ET ELEMENTAIRES

Conformément & la réglementation en vigueur (décret 2015-447 ) nous vous informons
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LUNDI
4 décembre 2023

Sauté de dinde

Fruit de saison (orange)
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que chaque plal proposé au menu est susceplible de conlenir un ou plusieurs des 14 allergénes majeurs
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EN CUISINE

MARDI
5 décembre 2023
"MANGER AUTREMENT"

Soupe maison de légumes BIO au fromage

Boulettes sarrasin lentilles / KETCHUP

Frites au four

Fruit de saison (clémentine)

JEUDI
7 décembre 2023
"MANGER AUTREMENT"

"MANGER AUTREMENT"

Chili BIO aux légumes secs

m Riz BIO de Camargue IGP %i;

Yaourt BIO au citron

Batavia, vinaigrette balsamique IGP maison

g& Pain de Salon de Provence /

33 » ¥ g O

produit local produit de saison manger autrement”
RESTAURATION COLLECTIVE -
CUISINE CENTRALE, ZI de la Gandonne,

780 av. Ventadouiro, 13300 SALON de PROVENCE
Tél : 04.90.53.23.04.- Fax : 04.90.53.48.04.
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Qﬁg\ Pain de Salon de Provence /
VENDREDI
8 décembre 2023
m "MANGER AUTREMENT"

‘ balsamique IGP maison
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Mini crépes vanillees
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"MANGER AUTREMENT"

Poisson pané (péche responsable)

Gratin de chou fleur BIO

Pain de Salon de Provence /
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produit labellisé

Bon appétit !
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Detrné par National
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Les menus sonl susceplibles d'élre modifies suivant les possibililés du marché ou des aléas de livraison
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